Le Service Traiteur du Relais Saint Clair

METTEZ LES CHEFS DANS VOTRE CUISINE 

     Nos plats sont élaborés à partir de produits frais et de première qualité.
	Les plats 
	Prix 
	Quantité
	Total 

	Les Mises en bouche
Les verrines

Guacamol, crème de petit pois à la menthe, tartare fruits exotiques, melon et jambon serrano, Gaspacho de tomates au basilic.                              
Parfait de foie gras, rillettes de maquereaux, mousse de saumon fumé, Tartare de saint jacques à l’huile de noisette (En saison)
Les classiques   
Toasts assortis                                                               

Bouchées feuilletées garnies                                            
	1.50€ pièce

1.80€ pièce

1.20€ les 3

1.70€ les 3
	………

………

………
.……


	……
……
……

……

	Les Entrées 

Le Foie gras de Canard Maison au coteau du Layon
Le Saumon label rouge, Fumé par nos soins

La Saint Jacques poêlée, crème de topinambour
Le Feuilleté de langoustines à l’estragon 

Le ½ homard breton façon parisienne

Le Foie gras poêlé façon un pot au feu
Les Sushi de Saumon, revus et corrigé


	 92 € le kg

 42  € le kg
10 € la part

20 € la part

27 € la part

12 € la part

6.50 € les 3
	………

………

………

……..

………

………

......
	……

……

…..

……

……

.....

.....

	Les Poissons

Les Filets de rougets, concassée de tomates et chorizo 

Le Bar de Ligne, coulis de crustacés, compotée de fenouil 

Le Saumon Label rouge au Noilly, julienne de légumes
Le Sandre de pays aux poireaux et lard fumé 

Le Sandre de pays au beurre blanc

Le Filet de Cabillaud crème d’ail, tagliatelles de légumes
La Lotte de petit bateau à l’américaine, rizotto 


	16 € la part

16 € la part

 9 € la part

14 € la part
14 € la part

12 € la part

13 € la part


	………

………

………

......

......

......
	…….

…...

……

.....

.....

......

	Les Viandes

Le Magret de canard au cidre, pommes en feuilleté

Le Carré de porc en cocotte race cul noir  (10 pers)

Le Filet de Bœuf grillé au poivre vert 

Le Pigeon au jus de Truffes, Pomme de terre rissolée et champignons sauvages 
Le Suprême de pintade fermière farci au foie gras

La Noisette de veau poêlée à la livèche, pâtes fraîches

	8.50 € la part

10 € la part

15 € la Part

14 € la part
13 € la part

14 € la part
	………

………

………

………

......

......
	……..

……..

……..

……..

......

......



	Les plats 
	Prix 
	Quantité
	Total 


Toutes nos viandes et poissons sont accompagnés de trois garnitures 


	 Vous avez déjeuné ou dîner au restaurant, un plat vous a séduit, n’hésitez pas à nous demander s’il est possible de le déguster chez vous                                                        
	Montant Total                  ……


Les commandes doivent être passées minimum J-4

                         
Nom ………………………… Prénom……………………….N° tel ………………………

Adresse postale…………………..

E Mail ……………………………….
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Le Relais Saint Clair

Cuisinerie Gourmande
    (   02 40 87 66 11 

   ( 02 40 87 71 01

(: relaisclair@wanadoo.fr
44530 GUENROUET
